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F E I N K O S T   S P E I S E N   B A R  

 

UNSERE KULINARISCHEN EMPFEHLUNGEN 
 

VORSPEISEN 
 

 WEIßES TOMATENSCHAUMSÜPPCHEN 
 MIT TOMATE-BASILIKUM-FRISCHKÄSENOCKEN  10,50 € 
 

 

 FRÜHLINGSGEMÜSE IM BLÄTTERTEIGKÖRBCHEN 
 MIT THYMIAN-HOLLANDAISE  15,50 € 
 
 

 TATAR VOM LACHS 
 MIT HONIG-SENF-SAUCE UND RÖSTI TALER  17,00 € 
 
 

 ORIENTALISCHER COUSCOUS SALAT VEGAN 

 MIT GRANATAPFEL, ROSINE, MANDEL, MINZE  13,00 € 
 

 MIT GEBRATENEM LAMMFILET  21,50 € 
 
 

 FEIGENTORTELLINI 
 FOIE GRAS UND CASSIS SAUCE  24,00 € 
 

GANDLBROT, TÄGLICH FRISCH GEBACKEN MIT BUTTER UND AUFSTRICH, 2,00 € PRO TELLER 

 

HAUPTGERICHTE 
 

 ROTE BETE RISOTTO 
 MIT MEERRETTICH-SCHAUM  21,00 € 
 

 

 SPAGHETTI 
 IN WEIßER BUTTERSAUCE MIT SCHWARZEM TRÜFFEL  25,00 € 
 
 

 ROTBARBEN FILET MIT LIMETTENKRUSTE 
 BUNTES SAFRAN-WURZELGEMÜSE UND WEIßWEINSCHAUM  28,50 € 
 
 

 MAISPOULARDE UND SCAMPO 
 AUF KRÄUTER-KICHERERBSEN-PURÉE UND THYMIAN HOLLANDAISE  27,50 € 
 
 

 KRÄUTER TOURNEDOS VOM RINDERFILET 
 AUF GEMÜSE-PAPPARDELLE UND PORTWEIN JUS  34,50 € 
 
 

 RINDERLENDE VOM GRILL 
 MIT GRÜNER PFEFFERSAUCE ODER KRÄUTERBUTTER 
 
 

 RATATOUILLE, GRILLKARTOFFELN 
 ODER 

 RUCOLA SALAT  29,50 € 
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DIE ESSKLASSE IM GANDL 
 

 
 

Aperitif 
 

Déjà-vu 
Prosecco mit exotischen Aromen 

 
 

Menü 
 

FRÜHLINGSGEMÜSE IM BLÄTTERTEIGKÖRBCHEN 
AUF THYMIAN-HOLLANDAISE 

 

2021 Marsanne blanc, Chevalier de la Gardie, Minervois 
 

*~*~*~* 
WEIßES TOMATENSCHAUMSÜPPCHEN 

MIT TOMATE-BASILIKUM-FRISCHKÄSENOCKEN 
 

Gutedel, 2021 Aquae Villae, WG Britzingen Marktgräfle, Baden 
 

*~*~*~* 
HAUSGEMACHTE FEIGEN-TORTELLINI 
IN MOHNBUTTER MIT CASSIS-SAUCE 

 

Muschelkalk Bacchus 2021, feinherb, Höfling, Franken 
 

*~*~*~* 
KRÄUTER TOURNEDOS VOM RINDERFILET 

AUF GEMÜSE-PAPPARDELLE UND PORTWEINJUS 
 

Chevalier de la Gardie, rouge, Cellier Jean d'Alibert, Minervois 
 

*~*~*~* 
BUTTERMILCH-BASILIKUM MOUSSE MIT FLAMBIERTEN HIMBEEREN 

 

Scheurebe 2021, Spätlese, Hauck, Rheinhessen 
 
 

Menüpreis pro Person 79,00 € 
Inkl. Aperitif, 0,1 ltr Wein pro Gang und 5cl zum Dessert. 

 
Menü pro Person ohne Weinbegleitung 59,00 € 

 
 
 

  

https://www.rindchen.de/Chevalier-de-la-Gardie-Minervois/2024200219
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Dessert 
 

MOELLEUX AU CHOCOLAT 
SAUERRAHM EIS 

 
CHOCOLATE MOELLEUX WITH SOUR CREAM ICE  

 

10,50 € 
 
 

VANILLE EIS MIT KARAMELLISIERTEN GLÜHWEIN HIMBEEREN 

 
VANILLA ICE WITH CARAMELIZED RASPBERRIES WITH MULLED WINE 

 

9,00 € 
 
 

1 KUGEL SORBET 

MANGO, ZITRONE ODER ERDBEERE 
 

MANGO FRUIT, LEMON OR STRAWBERRY 
 

4,00 € 
 
 

KÄSE ‚VARIATION 

FRÜCHTESENF, NÜSSE 
 

CHEESE VARIETY, FIG MUSTARD, NUTS 
 

15,00 € 
 


